Cocktailsauce

Grundrezept Mayonnaise

2 EL Tomatenketchup, ¼ Zwiebel, fein gerieben, 1 Prise Zucker, wenig Cayennepfeffer, einige Tropfen Zitronen- und Orangensaft, einige Tropfen Worcestershiresauce, 1 TL Cognac nach Belieben

Alle Zutaten zur fertigen Mayonnaise in den Becher geben. Mit einigen Umdrehungen mischen.

Meerrettichschaum

2 dl Rahm, ½ TL Zitronensaft, ¼ TL Salz, Pfeffer, ca. 1 EL Meerrettich, frisch gerieben, ½ Apfel, geschält, frisch gerieben

Rahm im Küchenblitz steif schlagen, restliche Zutaten beigeben, sorgfältig mit dem Gummischaber darunterziehen.

