Eierkirsch (von Anni)
½ l rohe Milch, 400 g Zucker, 6 Eigelb, 1 Päckli Vanillezucker zusammen bis zum sieden bringen. 1 ½ - 2 dl Kirsch erst zugeben wenn erkaltet. Zuletzt sieben.

Eiercognac

½ l Milch 
½ Std. leicht kochen, abkühlen lassen

300 g Zucker

4 Eier
alle Zutaten Zimmertemperatur, evt. 2 Eiweiss 

2 dl Cognac oder 
davonnehmen, unter die Milch schlagen (mixen)

1 dl Feinspritt und 1 dl span. Kochwein oder

2 dl Malaga oder

1 dl Kirsch und 1 dl Träsch

etwas Patisseriefarbe goldgelb
alles mischen

Eiercognac

6 dl Milch, 250 g Zucker, 1 ganzes Ei, 3 Eigelb, 1 Briefli Vanillezucker, 2 dl Cognac

Zuerst werden die Eier mit dem Zucker gut zerschlagen, Milch und Vanillezucker dazumischen, alles unter Kontrolle zum Kochen bringen, gut abkühlen und den Cognac dazugeben.

